
※表示価格は消費税込みの金額です。※別途サービス料として10％を頂戴しております。 ※表示価格は消費税込みの金額です。※別途サービス料として10％を頂戴しております。

Amuse-gueule
ひとくちのよろこび

Flan de foie gras sauce au truffé noire
ぺリゴール産フォアグラのフラン トリュフソース

Marine de st-jaque, parfume au argumes
北海道産ホタテ貝のマリネ 柑橘系のアロマ

Potage saison
季節のポタージュ

Pavè de daurade rôti coulis de légumes et beurre blanc
長崎県産真鯛のロースト 冬野菜のクーリと白ワインソース

Filet de bœuf sauce madere
牛フィレ肉のポワレ マデラ酒の香り

Ou
又は

Noisette d’ agneau à la Niçoise
仔羊肉のノワゼット ニース風　トマトで煮込んだ４種の野菜と共に

Mille feuille aux fraises
マキシム特製 苺のミルフィーユ

Café
コーヒー

Marine de fruits des mers avec légumes à la greque
海の幸の冷製 ギリシャ風野菜の煮込みと

Potage saison
季節のポタージュ

Pavé de saumon sauce marbrè
サーモンのパヴェ 紅白のマルブレ
Poitrine de porc poêlée crème de truffé

豚ロースのポワレ トリュフ香るクリームソース
Ou
又は

Suprême de canette rôti sauce quatres poivres
フランスヴァンデ産鴨のロースト、4種の胡椒ソース

Dessert Vieille Vigne
本日のデザート

Café
コーヒー

Gâteau de saumon à la parisienne
ノルウェー産サーモンのお菓子仕立て、パリジャン風

Potage saison
季節のポタージュ

Poitrine de porc braisée sauce moutarde
豚ロースのブレゼ フランス産マスタードソース

Ou
又は

Poulet rôti grand-mérè
若鶏のロースト、グランメール風

Dessert Vieille Viegne
ヴィエイユ・ヴィーニュ特撰デザート

Café
コーヒー

お正月限定 メニュー ヌーベル・ラネ 　¥5,000

お正月限定  新春ランチメニュー 　¥3,000

お正月限定 メニュー
ヴィエイユ・ヴィーニュ・リュクス　 ¥8,000

※このコースのみ17:00まで（L.O.16:00）
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